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VINS  D’ALSACE du Domaine DIRRINGER
Du vin le plus sec au vin le plus fruité, Saint Gourmet vous invite à découvrir :

Sylvaner (frais léger, idéal sur les salades, les fruits de mer) 1998 75cl 3,90€
11 bouteilles achetées + la 12ème bouteille offerte

Edelzwicker 100cl 4,90€
(Assemblage de Grands Blancs, le compagnon des viandes blanches, bouchées à la reine, charcuteries)

Pinot Blanc (pour les tourtes à la viande, les potées, les volailles) 1999 75cl 4,40€
11 bouteilles achetées + la 12ème bouteille offerte

Riesling Prestige de Dambach-la-Ville 2001 75cl 5,80€
(vin sec, racé, pour les poissons et fruits de mer, les viandes blanches)

Riesling Grand Cru Frankstein 1999 75cl 8,00€
(vin fin élégant, à servir sur des chairs délicates, sandre, lotte, St Jacques)

Muscat d’Alsace 2003 75cl 5,50€
(le vin d’apéritif, friand, idéal sur les asperges et les artichauts) 

Tokay Pinot Gris 2002 75cl 5,60€
(parfait sur les noix de veau, cuisses de canard confites, ravioles de foie-gras)

Gewurztraminer Coteaux de Dambach-la-Ville 2003 75cl 6,00€
(à servir en apéritif ou sur du fromage : chèvre frais, munster ou époisses ; idéal sur les plats exotiques, plats épicés)

Pinot Noir (rosé d’Alsace) 2003 75cl 5,60€
(parfait sur les terrines de viandes, les grillades, un pavé de charolais aux girolles, des gibiers à plumes)

Crémant d’Alsace de JL DIRRINGER 2001 75cl 6,50€
(Méthode traditionnelle, en apéritif pour tous les moments de fête)

LES COUPS DE CŒUR DE SAINT GOURMET

“KLUG”  Vin de Pays d’Oc Rouge Cabernet Sauvignon 2002 75cl 3,90€
(vin plaisant, des tanins bien fondus, à servir sur les viandes rouges; agneau, côte de bœuf, ou sur un couscous) 3,50€

Gewurztraminer A.O.C. Alsace Cuvée Tradition 1997 50cl 10,70€
(le vin de gourmandise par excellence, un vin moelleux, généreux aux notes de pâtes de fruits, d’épices et de miel; 9,00€
un grand vin de convivialité, pour des moments d’exception, idéal en apéritif ou sur un foie-gras)


